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تخزينيةالالقدرةفيالنباتيةالمركباتاستخدامتأثيردراسةإلىالبحثهذاهدف

قليللتفعالاقتصاديتدبيرإيجادخلالمنستانليصنفالخوخثماروجودة

يةالنباتالمستخلصاتمنبتركيزينالثماروغمرتالحصاد،بعدماخسائر

الجبلاكليلوزيت،%8و4بتركيزالرمانلقشورتانينيمستخلص:التالية

فيدقائق10لمدة،%4و2المقطرالجبلاكليلوزيت%4و2التجاري

الأولىالمجموعةتعبئةوتملمجموعتينالثمارقسمت.الغرفةحرارةدرجة

معاملةكلمنثقب24ومثقبةميكرون30بسماكةاثيلينالبوليبأكياس

معارالثملغمرالمشتركالتأثيرلدراسةتعبئة،دونالثانيةالمجموعةوتركت

%99-90ورطوبةمئويةدرجة1-0حرارةدرجةعندالثمارخزنت.تغليفها

%4المقطرالجبلإكليلبزيتالثمارغمرأنالدراسةأظهرت.يوما  60لمدة

المؤشراتحيثمنالثمارجودةعلىالمحافظةخلالمنالنتائجأفضلأعطى

يتبزالمعاملةحافظتوكماوالصلابةالمطلقوالفقدبالوزنالفقد:المدروسة

ليسجلم.بالثمارالمطلقوالفقدالسطوعمؤشراتعلى%2المقطرالجبلإكليل

لثماراعصيرفيالذائبةالصلبةوالموادللمعايرةالقابلةالأحماضمنالمحتوى

.المختلفةالغمرمعاملاتبينمعنويةاختلافاتأي

الملخص

المقدمة
المراجع

مواد وطرائق البحث

لاتمعامأدتحيثالتخزينفترةخلالالثماربوزنالفقديوضحبيانيمخطط

الفقدتقليلفي%4و%2الرمانبقشورالمعاملةوخاصةالحصادبعدماالثمار

نهايةحتىالمستخدمةالمعاملاتوباقيالشاهدمعمقارنةالخوخثماربوزن

ىإلالتخزينعمليةأثناءالثماروزنفيالفقدعادةويعزىالتخزينفترة

التيلتنفسابعمليةأساسيبشكلوالمتمثلةالثمرةفيالحيويةالعملياتاستمرار

ماءالخروجونتيجةالثمرةضمنالإحتياطيةالعضويةالموادأكسدةإلىتؤدي

الهواءبينالماءبخارضغطلتعديلالثمرةأنسجةمنماءبخارشكلعلى

.الداخليوهوائهابالثمرةالمحيط

بفعلرالثماتلفمنوللتقليلالخوخلثماروالغذائيةالاقتصاديةللأهميةنظرا  

حنهاشيتمأنيمكنبحيثقصيربوقتحياتهامنتحدوالتيالأمراضمسببات

بأكياسارالثمتغليفأهمهاالتخزينفيحديثةتقنياتوتطبيقبعيدةأسواقإلى

عنبديلةادكموالطبيعيةالنباتيةالمستخلصاتاستعمالأهميةمعايتيلينالبولي

لىعيساعدفهذابالنضجمتأخرةالصنفهذاثمارلكونونظرا  .الفطريةالمبيدات

المزروعةالمساحةيبينجدول..العاممنمتأخرلوقتالفاكهةبهذهالأسواقمد

سوريةفيبالخوخ

:المستخلصاتتحضير
:الرمانقشورتحضيرمستخلص:أولا  

غ50بوضع(2000)وآخرونSowunmiطريقةحسبالتانيناتاستخلاصتم

500إلىالحجمواكمالميثانولمل200إضافةوتمبيشرفيالمطحونالنباتمن

ساعة24لمدةويتركالمغناطيسيالتحريكجهازعلىوتوضعالمقطرالماءمنمل

المستخلصيوضعالترشيحبعد.مم110بسماكةترشيحورقباستعماليرشحثم

بتكرار)الكلوروفورممنمل20لهونضيفمل250سعةالفصلقمعفيالمرشح

صفنمدةوبعددفعاتعدةعلىالفصلبقمعويوضعجيدابرجهنقومثم(مرات4

.طورينعلىنحصلساعة

.منهالتخلصويتموالصبغاتاللبيداتعلىيحتوي:العضويالطور-أ

دوراتوبمعدلم65حرارةعندالدورانيالمبخربجهازيوضع:المائيالطور-ب

190-220rpmالمردودبحسابنقومثموالميثانولالماءتبخيرأجلمن%

Rosmarinusالجبلإكليلزيتاستخلاص:ثاانيا   Officinalisبالتقطير

:المائي

غ100دفعةكلدفعتينعلىلاستخلاصهالنبات،أوراقمنغ200غمرحيث

عساعة3–2,5بينالاستخلاصمدةتراوحتمقطرماءمل500إليهايضاف

لحينبالثلاجةوحفظمعقمزجاجيوعاءفيالزيتوجمعم60حرارةدرجة

.الاستعمال

.شامبيوشركةإنتاجمنالزيتعلىالحصولتم:التجاريالجبلإكليلزيت

:المدروسةالمؤشرات
Weight)بالوزنلفقد-1 Loss%):حسب(A.O.A.C،2000)

/سالقياأخذعندالثماروزن-التخزينبدايةفيالثماروزن)=بالوزنالفقد%

100*(التخزينبدايةفيالثماروزن

Decay))المطلقالفقد-2 Index%:المصابةالثماروزن=%المطلقالفقد/

.100×للثمارالنهائيالوزن

Titratableللمعايرةالقابلةالحموضة-3 Acidity))%:

الحمضمعامل*NaOHمنالمستهلكالحجم)=%للمعايرةالقابلةالحموضة

100×(المعايرةفيالمستهلكالعصيرحجم/السائد

Total)الكليةالذائبةالصلبةالمواد-4 Soluble Solids)%:

عندالمقطربالماءالمعايرةبعد53-0منبمدىالرفراكتومترجهازبإستخدام

.مئويةدرجة20حرارةدرجة

5-TSS/TA:قراءاتإلىاستناداحسابهاتمTAوTSSمكررلكل

فيالقشرةنزعبعدالصلابةقُدرت2سم/كغ(Firmness)الثمارلبصلابة-6

Effegiنوعمنالبنتروميترجهازبواسطةالثمرةطرفيومنالثمرةقطرمستوى

(القطرذيالثاقبوباستخدام،Ft327نمط (مم8

Skin)الثمارلقشرةاللونيةالمؤشرات-7 Color Measurement):

Minolta)جهازباستخداماللونقياسسيتم* CR 410 colorimeter

with an 8-mm aperture , Japan).

ليلإكبزيتالخوخثمارمعاملةلدى%المطلقالفقدإنخفاضأوانعداميعود

منالعديدعلىاحتوائهإلى%4و2بتركيزينوالمغلفالمقطرالجبل

المسببةةالمجهريالأحياءضدطبيعيةكمبيداتتعملالتيالكيميائيةالمركبات

ليلإكبزيتالمعاملةتفوقتللفطرياتمضادةخصائصلامتلاكهللأمراض

التجاريالجبلوإكليل%2بتركيزإثيلينبوليبأكياسوالمغلفالمقطرالجبل

ثمارصلابةعلىالمحافظةفي%2بتركيزإثيلينبوليبأكياسوالمغلف

إلىلابتهابصالثماراحتفاظسببيفسروقدالتخزينفترةنهايةحتىالخوخ

ودةالموجالكربوهيدراتيةالمواداستنزافعلىالمحافظةفيالزيوتهذهدور

الفترةدةبزياللثمارالذائبةالصلبةالموادتركيزازديادنلاحظ.الخليةبجدار

تحللكالأيضيوالنشاطتنفسهاسرعةلازديادالثمارعمروتقدمالتخزينية

للثمارالمكونةالمركباتبعض

(طن)إنتاج(بالألف)الأشجارعدد(هكتار)مساحةالعام

201536651455.431440

201636871450.531109

201737281545.631294

201837281537.231289

201937871528.326808

202037791425.425888
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