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•

لحليبانوعتأثيردراسةبهدفدمشقجامعة-الزراعيةالهندسةكلية-الأغذيةعلومقسممخابرفيالدراسةهذهأجريت
لمدةحفظهلالخوذلكالتفريغ،تحتالمعبأالعكاوي الأبيضللجبنوالميكروبيةوالحسيةالكيميائيةالخصائصفيوالمخثر

نعالمصالجبنتفوق حيثالجبن،مردودفيمعنويا  أثرالمخثرنوعأنالنتائجأشارت.°م4حرارةدرجةعلىيوما  ثلاثين
الأبقار،حليبمنالمصنعالجبنفي%(11.1)قيمتهوبلغتللمردود،قيمةبأعلىوراثيا  المعدلالكيموسينباستخدام

خثرالممنالمصنعالجبنثمالفطري المخثرمنالمصنعالجبنتلاهالأغنام،حليبمنالمصنعالجبنفي%(21.4)و
التحللري مؤشباستثناءالطازجةالعيناتجميعفيالمدروسةالكيميائيةالمؤشراتفيمعنويةفروق تظهرولمالحيواني،
.وراثيا  المعدلالكيموسينمنالمصنعالجبنفيأقلكاناحيثالأغنامحليبمنالمصنعالجبنفي(NCN،NPN)البروتيني

حليبتخدامباسعادةتصنيعهيتمأبيضجبنوهو.فلسطينفيالتاريخيةالمنطقةالعكاوي للجبنالأساسيالموطنيعد
نطاقعلىواستهلاكهإنتاجهيتم.(Sakr et al., 2011)الأغنامأوالماعزحليبباستخدامتصنيعهيمكنولكنالأبقار،

.مالحةنكهةومتماسكوقوامأبيضطباشيري ولون قاسيةنصفخثارةبتركيبةويتميز.وقبرصوسوريالبنانفيواسع
والأطعمةالحلوياتمنالعديدتحضيرفيواسعنطاقعلىويستخدم،(Kamleh et al., 2015)طازجكجبنعادة  يُستهلك

البيضاءانالأجبضمنالعكاوي الجبنيصنف.التقليديةالأوسطالشرق كحلوياتأساسيكمكون الجبنةوجودتتطلبالتي
.(2013،وآخرون القطامي)%50-60بينالرطوبيمحتواهيبلغإذالطريةالمملحة

وبلغالجبنتصنيععندأعلىمردودا  وأعطى CHY-MAXالمخثرتفوق حيثالثلاثة،الأنواعبينمعنوي فرق وجودلوحظ
المصنعالجبنمردودا  أقلهاوكان،%10.4مردودهبلغحيثالفطريةالمنفحةباستخدامالمصنعالجبنتلاه.%11.1
فاعارتإلىالأخرى المخثراتعلىمعنويا  وراثيا  المعدلالمخثرتفوق يعودوربما.9.8%وبلغالحيوانيةالمنفحةباستخدام

التحللفعاليةإلىMCAللحليبالمخثرالأنزيمفعاليةنسبةإنأيالبروتينيالتحللفيالمنخفضونشاطهالكيموسيننسبة
نوعتأثيرعندراستهفي(2019)وآخرون García-Gómezلهتوصلمامعالنتائجهذهتوافقتوقدعاليةالبروتيني
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